
鉄瓶の取り扱いについて

使 い 始 め

普 段 の 使 い 方

こ ん な 時 は …

ご 　 注 　 意

鉄瓶を上手に使うコツは、内部の錆止め（酸化皮膜）を破損しないことと早く慣らすことです。
■お湯を４～５回程沸かしお湯が濁らなくなれば使用できます。
■慣らし期間は鉄瓶でお湯を沸かす時間によりますが3週間から２ヶ月です。
■慣らし期間中は内部に水を入れたままにしないでください。
■内部は決して洗ったりたわし等でこすったりしないでください。錆び止めが破損して錆びる
　原因になります。

■お湯が沸いたらポット等に移し鉄瓶のふたを取り余熱によって乾かします。
■外側は乾いたふきん等で拭いてください。
■内側が赤くなってもお湯が透明な場合は問題ありません。そのままお使いください。
■ガスコンロ・IH調理器では中火以下でお使いください。

■内部が錆びてお湯が濁るとき
１．お米のとぎ汁をペットボトル等5～6本用意します。
2 ．鉄瓶にとぎ汁を6～７分目入れふたを取って吹きこぼれないように弱火で沸かします。
3 ．2を何度か繰り返します。すると内側にとぎ汁が付着しとぎ汁が濁らなくなってきます。
4 ．お湯を沸かしてみて濁らなければ使用できます。

とぎ汁の代わりに煎茶を布の袋に入れたものか緑茶のティーパックを使ってもできます。
空だきをしたときも上記の方法で修復できます。

■外側が変色したときは（黒い鉄瓶のみ）
1 ．鉄瓶のお湯を沸かしお湯はポットに移すか捨ててください。
2 ．鉄瓶が熱いうちに出がらしの湿ったお茶の葉（煎茶）をさらし布や手ぬぐい等に包み

表面を軽く叩くように茶汁を付けます。
3 ．この時鉄瓶が冷えていると逆効果になりますので熱いうちに行ってください。徐々に黒くな

ってきます。

■保存は内部をよく乾燥させ風通しの良い所に置いてください。
■鉄瓶はできるだけ毎日使うことをおすすめします。
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炉用網文丸釜（銅蓋付）

梵鐘釜・面取風炉セット（銅蓋付） 亀甲文筒釜（銅蓋付） 糸目文筒釜（銅蓋付）

柏文姥口釜（銅蓋付）

茶釜
松の実肌　1.6ℓ
　　〃　　 1.2ℓ

平丸形アラレ　　　1.4ℓ
　　　〃　　　 　1.0ℓ
平丸形亀甲アラレ　1.0ℓ

松の実露芝　1.6ℓ
　　〃　　　 1.2ℓ

松の実梅　1.6ℓ
　　〃　　 1.2ℓ

平丸形アラレ　2.0ℓ 平丸形菊　1.4ℓ

鉄鉢形大アラレ　1.6ℓ 九重形アラレ　2.8ℓ
　　〃　　　　1.6ℓ

九重形亀甲アラレ　2.8ℓ
　　　  〃　　　　1.6ℓ

鉄鉢形アラレ　2.4ℓ
鉄鉢形　桜　  2.4ℓ

鉄鉢形アラレ　1.6ℓ 鉄鉢形桜　1.6ℓ
※写真はアラレ

※写真は2.8ℓ

※写真は1.6ℓ

※写真は1.2ℓ ※写真は1.2ℓ ※写真は1.2ℓ

※写真は1.0ℓ

※写真は平丸形アラレ1.4ℓ

※写真は1.6ℓ

手取形アラレ　1.6ℓ
　　〃　　　　1.0ℓ

手取形糸目　1.6ℓ
　　 〃　　　1.0ℓ

手取形亀甲アラレ　1.6ℓ

鐵瓶

※同じ商品名でも容量の違いで多少形状が異なります。
※製品の仕様は予告なく変更する場合があります。



ケトル大　1.8ℓ

文福茶釜形　口

丸　2.0ℓ 宮　1.8ℓ
 〃　1.0ℓ

UD-8　1.0ℓ

テーブルポット　1.2ℓ
　　〃　　　　 0.8ℓ

平丸形肌　1.0ℓ

モダン

ケトル中　1.2ℓ ケトル小　0.8ℓ

※写真は1.8ℓ

文福茶釜形　1.4ℓ

南部形牡丹　1.7ℓ

南部形牡丹　0.9ℓ

南部形桜　0.9ℓ

南部形龍　1.7ℓ
　  〃　　  0.9ℓ

南部形鳳凰　1.7ℓ
　　〃　　　0.9ℓ

鉄鉢形アラレ　1.6ℓ
鉄鉢形　桜　  1.6ℓ

南部形桜　1.7ℓ

※写真はアラレ

砂鉄（和銑）鐵瓶

波紋　0.8ℓ

※同じ商品名でも容量の違いで多少形状が異なります。
※製品の仕様は予告なく変更する場合があります。

● 砂鉄製品は特に硬く割れやすいので丁寧に取り扱ってください。

● 砂鉄鐵瓶は金気止めのために内側に漆を焼き付けております。
　そのため最初は少し臭いがする場合がありますので水を６～７分目と緑茶のティーパックを２～３個入れて
　弱火でフタをせずにしばらく沸騰させてから捨ててください。
　上記を４～５回繰り返していただくと臭い消しに効果があります。

● 使用後は外側を乾いた布巾で拭いてください。週に１～２回新聞紙で外側を磨くと輝きが持続します。

● 砂鉄鐵瓶は熱量と材質の関係上 IH 調理器ではお使いいただけません。
　発熱はいたしますが鐵瓶の故障の原因になりますので、IH 調理器では決して使わないようにしてください。

砂鉄鐵瓶の取り扱い方法

鐵瓶



南部形アラレ　1.7ℓ

南部形牡丹　1.7ℓ
　　〃　　　 0.9ℓ

万代屋形アラレ　2.0ℓ

丸万代屋形肌　2.2ℓ

肩付形アラレ　1.6ℓ
　　  〃　　　 1.2ℓ

肩付形肌　1.6ℓ
　  〃　　　1.2ℓ

寸胴形無地　1.4ℓ

丸万代屋形曵舟　1.4ℓ 鶴首形アラレ　1.7ℓ

角万代屋形亀甲アラレ　1.4ℓ

富士形山水　1.4ℓ 富士形馬　1.4ℓ

南部形馬　1.7ℓ 南部形桜　1.7ℓ 但馬形松竹梅　9.0ℓ

棗形アラレ　1.8ℓ
　　〃　　　1.4ℓ

丸棗形立筋　2.0ℓ
　　 〃　　　1.6ℓ

尾垂形アラレ　2.1ℓ
　　  〃　　　 1.6ℓ

新珠形松葉　1.6ℓ 真形　1.6ℓ

算玉形中アラレ　1.6ℓ 算玉形中アラレ　1.1ℓ

丸棗形菊　2.0ℓ 布団形柏　1.4ℓ

棗形糸目　1.8ℓ
　　〃　　 1.4ℓ

但馬形アラレ　1.6ℓ

但馬形梅　1.0ℓ

※写真は1.7ℓ

※写真は1.6ℓ ※写真は1.2ℓ

※写真は1.6ℓ

※写真は2.1ℓ

但馬形アラレ　1.0ℓ

万代屋形アラレ　1.6ℓ

※同じ商品名でも容量の違いで多少形状が異なります。
※製品の仕様は予告なく変更する場合があります。

※写真は1.4ℓ ※写真は1.4ℓ

鐵瓶


